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CONTACTEZ-NOUS

06 52 39 4119

restaurantleb4@gmail.com

T rue Georges Pompidou, 89700 TONNERRE

SUIVEZ-NOUS
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Tout d’abord, nous souhaitions vous adresser toutes nos félicitations pour
votre union.

Vous allez retrouver dans cette carte toutes nos propositions possibles pour
votre plus beau jour.

Nous avons mis des cases a cocher a chaque met afin que vous puissiez
faire ressortir ce qui vous plait, vous pouvez scanner la carte et nous la
renvoyer.

Sachez que notre carte est 100% modulable et que vous pouvez également
nous proposer des mets ne se trouvant pas dans cette carte afin que nous vous
les proposions.

Puisque chaque demande est unique et a son originalité, ’hésitez pas a nous
faire part de tous vos souhaits gustatifs.



Nom et prénom des MArié(€eS)S: .oocciceirireueiietnireeenteesessesetss et sessessaasaase s bsasasesssssasasessssnasanens
Lieu dela réCeption : .ottt se sttt
Nombre d’invités au cocktail : Adultes: ........
Enfants : ........
Nombre d’'invités au repas : Adultes:: ........
Enfants: ........
Horaires de votre journée : Cérémonie:: ........
Séance photo : ........
Arrivée des invités en salle : ........
Arrivée des mariés en salle : ........
Horaire vin d’honneur souhaité : ........
Horaire repas souhaité : ........
Horaire ouverture de bal souhaité : ........

Nom et prénom de la per-
sonne a joindre le jour J :

¢ Tous les prix indiqués sur la carte sont en TTC
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8 pi¢ces min. Cocktail d’'une heure
. 10 - 12 piéces Cocktail d’'une heure a une heure trente
C) s Gusets |1 107127 )
12 - 16 piéces Cocktail de deux heures
Min. 25 piéces - max. 32 piéces Cocktail dinatoire
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Autour du foie gras poélé : 8€/pers (différents foie gras et sauces)

Saint-Jacques & gambas a la plancha, 8,50€/pers (produits frais travaillés et
snackés agrémentés)

Minis brochettes de viandes variées a la plancha, 5,30€/pers
Saumon fumé et gravlax de truite, 7,50€/pers
Découpe en chiffonnade de jambon sec, 3,80€/pers

Animation de ravioles différentes sauces au choix (dont tomate, basilic, Chaource,
pesto), 3,20€/pers

Uz asies: prices: ~Con augse gounmandes~ b5

%oy veines
Magret fumé et légumes grillés, 1,70€/piece
Créme de chévre et tzatziki, 1,70€/piéce

W}W

Mini gougere traditionnelle, 1€/piece
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Burger poulet au sésame, 1,70€/piéce

Burger beeuf au Chaource, 1,70€/piéce
Navette pavot beurre basilic truite fumée, 1,60€/piece

Navette beurre jambon sec, 1,60€/piéce
Navette dinde Chaource, 1,60€/piece

Quiche oignons, 0,80€/piece

Mini pizza, 0,80€/piéce

Quiche fromage lardons, 0,80€/piéce
Quiche Soumaintrain, 0,80€/piece

Wps vty peuilites

Ues cllonss

Pommes cuites et foie gras, 1,60€/piéce
Pommes confites et foie gras, 1,60€/piéce
Carpaccio de beeuf et sa tuile, 1,60€/piéce

Gravlax de truite et sa créeme, 1,60€/piéce

Palmier chorizo oignons, 0,80€/piéce Chevre, basilic et tomates confites, 1,10€/piéce
Bouchée champignons, 0,80€/piéce Magret fumé et confit doignons, 1,10€/piéce
Fromage lardons, 0,80€/piéce Mascarpone et gravlax, 1,10€/piéce

Yos: assdy

Coquille Saint-Jacques a la Bourguignonne (sauce per-
sillée), 1,30€/piéce

Coquille Saint-Jacques a la Normande (sauce créme),
1,30€/piece

Croquille descargot, 1,30€/piéce

Ys burchilles

Tomate mozzarella bille, 1,10€/piece
Gravlax mozzarella, 1,10€/piéce
Saint-Jacques et chorizo, 1,10€/piece
Comté et viande de Grisons, 1,10€/piéce
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Service du cocktail, 3€/pers / Service cocktail dinatoire, 12€/pers
Location des verres cocktail, 1,60€/pers (prix évoluant si cocktail dinatoire)
Nappage et serviette cocktail, 1€/pers

(/o5 wies: el G 7 Ups poagpaily boigsons
V""‘é’ W%‘"‘ﬁﬁ IMM uw W & acewedd] 7 Soft boisson formule cocktail et repas

) 4 ded 1 -comprenant des softs tels que le coca, des jus de
Citronnade ou orangeade daccueil, 2,50€/pers fruits... eaux (bouteilles plastiques), 4,55€/pers

Café + thé + chocolat, 2,40€/pers Forfait soft cocktail : coca, jus de fruits..., 2,10€/pers
Stand crépes (deux crépes/pers), confitures, nutella Forfait soft repas : coca, jus de fruits..., 3,55€/pers

sucre, 3,80€/pers o Forfait repas : eaux plates et gazeuses (bouteilles
+ Service jetable -non obligatoire-, 0,80€/pers plastiques) 2,60€/pers

Corbeille de fruits de saison, 3€/pers (installation possible en buffet de nuit)
Café, thé, 1,80€/pers ¢ | Nous ne prenons pas de droit de bouchon

Y Attention : selon les horaires du buffet d'accueil / pot d’arrivée, des frais peuvent étre pris pour le service et les verres.
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0' Ues (rnseids | | Si vous ne souhaitez pas dentrée, privilégiez un cocktail assez long.

Foie gras de canard au ratafia de cidre, brioche poélée aux épices, 14€/pers
Douceur de saumon, 11€/pers
Assiette périgourdine (salade, magret, foie gras, champignons), 10,20€/pers

Gravlax et mi-cuit de truite au sésame, 11€/pers

Ues eouics chauddes

Saint-Jacques fraiches poélées aux poireaux et sa sauce au Noilly, 13€/pers

Pavé de flétan sur un velouté de courgettes, 11€/pers
Cabillaud au chorizo, oignons rouges, coulis safrané, 11€/pers

Vol au vent descargot, 10€/pers

Vol au vent de volaille au Chaource, 9€/pers

Framboise malibu, 2,90€/pers
Cerise liqueur, 2,90€/pers

Pomme manzana, 2,90€/pers
Citron limoncello, 2,90€/pers
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Petisons
Lotte rotie, chips de poitrine fumée, tagliatelles de courgettes, 15,70€/pers

Saint-Jacques poélées aux amandes, 15€/pers
Dos de flétan au basilic frais et coulis de langoustine, 13€/pers
Aumoniére de sole aux petits légumes de saison, créme de Whisky, 13€/pers

Tournedos de filet de boeuf marinée I'huile de truffe, 16,50€/pers

Supréme de volaille fermiére au Chaource, risotto crémeux au parmesan, 15,70€/pers

Médaillon de noix de veau lardé et pleurotes, 14,20€/pers
Magret de canard aux griottes, 14€/pers

Fondant de volaille aux écrevisses, 13€/pers

Supréme de poulet au Chaource, 13,50€/pers

Hecompegpancy, (] as o, 360wy ponpos) 1

Tarte tatin de légumes

Pomme percycoise (pomme de terre creusée et sauce aux herbes)
Poélée de champignons de Cussangy

Pomme paysanne (pomme de terre entourée de lard)

Gratin de 1égumes

Vol au vent de légumes

Choux farcis aux 1égumes
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Assiette de fromages (Soumaintrain, Chaource, fromage frais aux herbes, fromage de la ferme de
chez Gillot), 3,50€/pers

Buffet de fromages et son mesclun (min. 6 variétés) 4,80€/pers

Piéce montée de fromages et son mesclun (min. 6 variétés) 5,60€ttc/pers

Foipad pain

Pain : pain boule + pain baguette, 1,20€/pers

Ry

Mini feuilletés et chips

Melon et jambon sec

Morceaux froids de poulet et salade de pates
Brie

Gateau chocolat

Vaisselle, nappage papier, service.

U qplions
Service du repas, 14€/pers Nappage des tables, 3,20€/pers Vaisselle, 6,30€/pers Serviette de table, 1,30€/pers Nappe buffet, 14€/nappe (1 nappe

pour 25 convives)

Mise en place, (veille événement), 128€ Livraison vaisselle, 150€ Frais de récupération matériel, 80€
Sac, TBS anti-bactérien, TLS, 25€

Decowsrey wog dessordy wches en gowmandises | >>
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Buffet des mariés, 11,75€/pers
Entremets (2) selon notre liste (& demander), pi¢ce montée (2), mignardises (2).

Corbeille de fruits, 3€/pers
Installation possible en buffet de nuit

Des suggestions dentremets et de mignardises vous seront communiqués
par le/la commercial(e) selon vos envies et vos gofits.
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- 17€ / pers -

Ce tarif comprend 12 piéces par personnes et toutes les
options sont comptées. [service, nappage et serviette cocktail,

verres] -

=

o Verrine de mousse de betterave et chips de lard
o Navette dinde Chaource
¢ Cuillére pomme Calvados & foie gras
o Cuillére gravlax de truite et sa créme
o Brochette de Saint-Jacques chorizo
« Blinis Saint-Maure et lard grillé, pignon de pin
« Blinis foie gras & confit doignons
o Brochette comté et viande des Grisons
» Gougeres x2
« Coquille Saint-Jacques a la Bourguignonne

o Croquille descargot

S T

- 63€/pers -
Ce tarif comprend I'ensemble du repas [entrée, plat,
fromage, dessert, café] ainsi que
toutes les options [service, vaisselle, nappage, serviettes] -

=

» Saint-Jacques fraiches poélées aux amandes et
croustade a la truffe

« Tournedos de boeuf marinée & T'huile de truffe, risotto
& sa tarte tatin de courgettes au Boursault

o Assiette de 3 fromages fermiers et son mesclun
(Chaource, Soumaintrain, Comté)

« Buffet de desserts des mariés : 3 mignardises + 1/2 part de

giteau ou deux choux + 1/2 part de gateau ou un part de gateau
< 4
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Crudités :

.c g'a‘:gftzs: o Taboulé oriental,
i « Piémontaise,
Chou;bielagga%: S « Salade de Tonnerre

Charcuteries / viandes :
o Rosette,
« Jambon sec,
o Terrine de campagne,
» R6ti de porc

Charcuteries / viandes :
o Rosette,
¢ Pité en croute,
« Jambon sec,

« Réti de dinde - ) e Chorizo
. PTlelrrme(r1 de poissczn3
2 « Pilons de poulet (2

Fr(.)rE?igee ’ « Rosbeef (2)

Dessert : SF!'OFI\?gg( :
o Tarte aux pommes fagon normande D SELE N HARICE
Dessert :
o Moelleux au chocolat
Ce buffet peut trés l;;enr:’ :?r:‘:iﬁn!ir pour un brunch du « Condiments
S SR ko 5 25
G C 7 e & N D O

Uy powwroas. vous gaine wne pruaposdlion persounalisée selow vog cwries |
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Crudités :
« Salade gourmande
« Salade Percygoise
« Tagliatelles aux Iégumes
o Salade marine

Charcuteries / viandes :
o Pavé au poivre
e Jambon sec
e Bacon
o Terrine de lapin
o Médaille d’argent
e Chorizo
« Saumon fumé maison
 Roti de veau
 Rosbeef (2tr)
« Réti de porc

Fromage :
« Plateau de fromages

Dessert :
o Entremets

« Condiments

\

4

ST T~ 5o

Service du buffet sans option chaude, 10€/pers

Service du buffet avec option chaude, 12€/pers

W prrong vous: paine une puaposiion pensennalisée sebow voy cwries. |
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Crudités :
« Salade de lotte
« Tagliatelles de Bayonne
« Salade Grecque
o Légumes a I'huile dolive

Charcuteries / viandes :
o Terrine de canard
« Viande des grisons
« Pavé bourguignon
o Saumon fumé maison
« Crevettes marinées
« Foie gras sur pain dépices maison
o Marbré de légumes 2 la truite
 Melon et jambon ibérique
« Jambon a l'os
o Magret a l'ancienne
« Gigot et piece de boeuf

Fromage :
« Plateau de fromages fermiers et son mesclun

Buffet de desserts :

« 5 mignardises ou 2 choux piéce montée et trois mignardises,
ou une demi part de giteau et trois mignardises ou une part de

giteau
o Pain et condiments

ST e~ 5
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3 Patisseries :
e 1 Pain chocolat,
o 1 croissant,
« 1/3 de baguette

Charcuteries / viandes :
« Rosette,
« Jambon sec
e Jambon blanc,
« Réti de porc

« Confitures, miel de région, beurre.
o Melon ou salade de fruits selon saison

Fromage :
e Brie

Dessert :
o Tarte aux pommes fagon normande

4

U ions

Vaisselle jetable + serviette jetable, 1,90€/pers

W prrong vous: paine une puaposiion pensennalisée sebow voy cwries. |
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o Apres avoir coché toutes les cases qui vous intéressaient au premier abord, vous
evez avoir une idée plus claire de ce que vous souhaitez pour votre repas de
mariage.
Si vous avez dautres idées ou que vous souhaitez avoir un menu qui vous
ressemble encore plus, vous pouvez nous les écrire ci-dessous :



Carte réalisée par MD Communication & Graphisme.




