restaurantleb4@gmail.com
06 52394119

Adresse : 1rue Georges Pompidou
89700 TONNERRE
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- Afin de ravir vos invités, choisissez entre 8 a 10 pieces pour un cocktail idéal ! -

Hos diffevodes puoposifion

Hos stondly aimafions. : wn magimam do conniallilé, 3 pidces/ pers

] Autour du foie gras poélé s,00ttc/pers (différents foie gras et sauces)
| Saint- Jacques & gambas a la plancha 8,50tt¢c/pers (produits frais travaillés

et snacké agrémentés)

Minis brochettes de viandes variées a la plancha 5,30tt¢/pers

L]
| Saumon fumé et gravlax de truite 7.50tt¢c/pers
| Découpe en chiffonnade Jambon sec 2.20ti¢c/pers

Animation de ravioles maison (différentes sauces : tomate, basilic,
chaource, pesto 3.20ttc/pers

Heoy vewvines,1. 70/ pivce

m Magret fumé et légumes grillés

| Créme de chevre et tzatziki

Heoy minsy gouginey, 1.00¢/ yicce

| Mini gougere traditionnelle




Hoy miniy busgers of nanetfes,

Burger poulet au sésame

Burger boeuf au Chaource
Navette pavot beurre basilic truite fumée
Navette beurre jambon sec

Navette dinde Chaource

Hoy m’%éwy,

Pommes cuites et foie gras
Carpaccio de beeuf et sa tuile

Gravlax de truite et sa créme

Moy minsy. feuifleles,

Palmier chorizo oignons

Bouchée champignons

Fromage lardons

Yoy b,

Cheévre, basilic et tomates confites

Magret fumé et confit d’oignons

Mascarpone et gravlax

Yoy minsy guiches,

Quiche oignons

Quiche

Quiche Soumaintrain
Quiche Chaource

Quiche facon pizza

Hoy chaudy,

Coquille Saint-Jacques a la Bourguignonne (sauce persillée)

Coquille Saint-Jacques a la Normande (sauce creme)

Croquille d'escargot



Hes g‘lﬂﬂ%ﬁ#@ , 1.10¢ pitee

Tomate mozzarella bille
Gravlax mozzarella
Saint-Jacques et chorizo

Comté et viande de Grisons

Hes optiony

Service du cocktail 3.00€/pers

Nappage et serviette cocktail 7.50€/pers
Verres cocktail 1.60€/pers




