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E N T R E P R I S E S





P r é s e n t a t i o n  B . B é c a r d

Chef au grand cœur, c’est avec passion qu’il exploite le goût 
de chaque produit brut, en une infinité de combinaisons 
sans étiquettes, car Bertrand Bécard est surtout en quête 

d’une cuisine savoureuse, adaptée à chaque
client.

B e r t r a n d  B é c a r d . . .

Une équipe de passionnés au service de vos événements 
privés et professionnels.

E q u i p e

Spécialisé dans les métiers de bouche et dans la 
restauration, Bécard Traiteur est votre parfait allié pour vos 

projets.

S p é c i a l i s a t i o n s

Nous répondons à tous types d’événements : Mariages, 
repas d’anniversaires, séminaires, baptêmes, repas 

associatif, plateaux repas, snacking, etc...

L ’ a l l i é  p a r f a i t  p o u r  v o s 
é v è n e m e n t s . . .

Nos cartes sont modulables et nous pouvons créer une 
composition sur mesure selon vos envies.

D e s  m e n u s  a d a p t é s  à  v o s 
e n v i e s . . .

Auxerrexpo, Conimast International, Eiffage, Smpe, Dolis, 
CGED, COVED, Centre de Gestion de l’Yonne etc...

I l s  n o u s  o n t  f a i t  c o n f i a n c e
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L e s  p l a t e a u x  r e p a s
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Le réveillon
Pavé de foie gras porto et brioche

Pièce de bœuf au pain d’épices
Boulgour au petits légumes

Fromage fermier et petit pain
Lingot choco-caramel

P L A T E A U  À  2 0 €  ( H O R S  T A X E S )

L’épicurien
Salade de perles balsamiques, magret fumé, 

pomme
Filet mignon légèrement fumé, à la tomate 

confite
Légumes juste rôtis

Fromage fermier et petit pain
Noisette de poire au ratafia

P L A T E A U  À  1 7 €  ( H O R S  T A X E S )

L’éphémère
Marbré de saumon

Pavé de cabillaud aux herbes fraîches
Petits légumes poêlés

Fromage fermier et petit pain
Sphère aux fruits rouges

- Change tous les jours selon les arrivages
2 Crudités ou 1 crudités & charcuteries
Viandes & salade verte
Fromage - Dessert
Pain et Couverts

P L A T E A U  À  9 €  ( H O R S  T A X E S )

Vecteur : Freepik

Marbré de chèvre et courgette pelée
Salade de perle aux légumes de soleil
Tartare de légumes à l’huile d’olive
Chaource et petit pain
Noisette de poire au Ratafia 
Pain, couverts, bouteille d’eau 50cl

P L A T E A U  V É G É T A R I E N  À  1 7 € 
( H O R S  T A X E S )



L e s  p l a t e a u x  c o c k t a i l s

10 Blinis au confit d’oignons et foie gras
10 Cuillères de st Jacques et crème de chorizo

10 Cuillères truite en gravlax et pommes
10 navettes de saumon fumé par nos soins

10 Brochettes de comté et viande des grisons

P L A T E A U  C O K C T A I L  S A L É  À 
4 5 €  ( H O R S  T A X E S )

10 mini quiches
10 mini pizzas

10 mini croissants jambon
10 mini quiches Soumaintrain

10 mini moelleux lardons beurre persillé

P L A T E A U  À  C H A U F F E R  S A L É 
2 2 €  ( H O R S  T A X E S )

10 mini Paris Brest
10 Mini tartelettes
10 mini glands
10 Mini chocolat
10 Mini choux

P L A T E A U  C O C K T A I L  S U C R É 
4 5 €  ( H O R S  T A X E S )

P A N I E R  D E  G O U G È R E S  À  1 6 € 
H T ,  E N V I R O N  5 0  P I È C E S

P L A T  D U  J O U R  À  7 €

5 Vecteur : Freepik



P e t i t  d é j e u n e r ,  s a n d w i c h . . .

1 sandwich
1 dessert
1 boisson 

F O R M U L E  S A N D W I C H  À  5 € 
( H O R S  T A X E S )

3 Viennoiseries
1 Thermos de café
1 Thermos d’eau
Gobelets carton, sucre, touillette, lait dosette
Serviettes cocktail
Les thermos seront facturés 15 euros HT pièce
sans retour

P E T I T  D É J E U N E R  À  4 5 €  P O U R 
1 0  P E R S O N N E S , 
( H O R S  T A X E S )

Avantages du fait maison : produits modifiables
Les produits et les prix indiqués sont successibles de 
modifications suivant les cours et arrivages.

 O P T I O N S
Animations - service - vins et soft - recherche de 
salle - animateur - matériel - demandes spécifiques

7 Rue Nationale, 89 360 Percey

b-becard-traiteur.fr

Adresse : 

E-mail :

Mobile :

CONTACT

Site internet :
03 86 35 13 37
direction@b-becard-traiteur.fr


